
Giet ook u soms gebruikte frituurolie, fondue-
olie of frituurvet in uw gootsteen, in uw wc, 
bij uw restafval, in uw tuin of in de riool? Wel 
dan gaan die vrij rondspoken en ons milieu 
belasten! Bijvoorbeeld: verstopping van afvoe-
ren en riolen, watervervuiling en vervuiling van 
de openbare weg wanneer de vuilniszakken 
samengeperst worden door de vuilniswagens.

Er zijn alvast twee goede redenen om uw 
gebruikte frituurolie, fondueolie of frituurvet op 
een correcte manier in te zamelen. Ten eerste 
zijn deze afvalstoffen milieubelastend en 
ten tweede kunnen ze nuttig gerecycleerd 
worden. Zo wordt het merendeel van de 
ingezamelde gebruikte frituuroliën en 
-vetten verwerkt tot de milieuvriendelijke 
brandstof biodiesel, daarnaast zijn er tal 
van verwerkingsmogelijkheden in producten 
als pershout, plastic, industriële zepen, 
smeermiddelen, enz. Een klein deel 
wordt verbrand voor de opwekking van 
groene stroom (in Vlaanderen enkel 
toegelaten mits uitdrukkelijke toestemming 
van OVAM). In plaats van verloren te 
gaan kunnen de gebruikte frituuroliën en 
-vetten dus nuttig aangewend worden en 
bijdragen tot een beter milieu.

Breng uw gebruikte frituurolie, fondue-
olie of frituurvet dus steeds naar het 
containerpark of het inzamelpunt in uw 
buurt*. Gaat u slechts zelden naar het con-
tainerpark dan kunt u deze afvalstoffen bewa-
ren tot wanneer het eens van pas komt. 

Voor meer informatie kan u steeds terecht bij 
uw gemeente of afvalintercommunale.

Sinds eind 2006 communiceert Valorfrit actief naar de huishoudens om de inzameling 
en recyclage van gebruikte frituuroliën en -vetten te stimuleren. Deze communicatie 
wordt actief voortgezet aangezien op basis van de ingezamelde hoeveelheden en markt-
onderzoek blijkt dat nog steeds ruim 40% van de huishoudens die thuis gebruikmaakt 
van een friteuse of fonduetoestel zich niet op een correcte manier ontdoet van zijn 
gebruikte frituurolie, fondueolie of gebruikt frituurvet. 

Lekker frituren. Nuttig recycleren.
www.valorfrit.be

bijdragen tot een beter milieu.

68% biodiesel

12 % energetische  
valorisatie 

20 % technische 
producten

LAAT UW GEBRUIKTE FRITUUROLIE 
OF FRITUURVET NIET RONDSPOKEN!

Valorfrit is een initiatief van de producenten, 
invoerders en verdelers van frituuroliën en -vetten.

*Professionele gebruikers dienen beroep te doen 
op een door Valorfrit erkend ophaler.

 

LEKKER FRITUREN

• Hou de kwaliteit van uw frituurolie 
of frituurvet in het oog. 

• Wanneer vervangen? 
Kijk op de verpakking hoe dikwijls 
u de olie of het vet mag gebruiken.

WAAR MOET GEBRUIKTE 
OLIE OF VET WEL NAARTOE?

Naar het containerpark of mee met de 
KGA-ophaling.

HOE DOE JE DAT?

1. Vang de oliespoken!
• neem een geschikte fl es: best de oorspronkelijke 

of een andere plastieken fl es
• laat de gebruikte frituurolie of fondueolie afkoelen 

en giet ze met een trechter in de fl es 
• gebruikt frituurvet laat je afkoelen tot minder dan 

40° en giet je dan met een trechter in een fl es
• gebruikt frituurvet kan je ook kort uitsmelten en 

opvangen in een doos of andere verpakking

2.  Breng ze naar het containerpark of geef ze 
mee met de KGA-ophaling!

WAAR MAG GEBRUIKTE 
OLIE OF VET NIET NAARTOE?

• bij het restafval
• in de riool
• in de gootsteen of de wc
• in de glasbol
• in de tuin
• …

BIODIESEL

• een milieuvriendelijke trans-
portbrandstof die zorgt voor 
een sterke vermindering van 
de CO2-uitstoot

ENERGIE-OPWEKKING

•  als grondstof in 
energiecentrales voor de 
productie van groene stroom
(niet in Vlaanderen)

TECHNISCHE PRODUCTEN

•  als grondstof voor: pershout, 
plastic, industriële zepen, 
smeermiddelen, ... 

NUTTIG RECYCLEREN VOOR EEN BETER MILIEU

De recyclage van gebruikte olie of vet verloopt in 2 stappen:
STAP 1: de gebruikte olie of vet gaat uit de verpakking en wordt gezuiverd. Tijdens het 
zuiveringsproces worden water en vaste bestanddelen (etensresten, …) verwijderd. 
STAP 2: de opgezuiverde olie of vet wordt hergebruikt in diverse industriële toepassingen.


